
Aandachtspunten bardiensten 
 
Bij OnderOns worden er verplichte bardiensten gedraaid. Natuurlijk probeert iedereen deze zo goed mogelijk in te vullen 
en zijn we blij met deze inzet van onze leden. Echter, als je maar 3 keer per jaar bardienst draait is het logisch dat je niet 
alles kan weten en er af en toe dingen fout gaan. Graag blijft de barcommissie en het bestuur werken aan verbetering 
van de kantine en daarom willen we graag aangeven wat er bij bardiensten niet goed gaat en hoe het verbeterd kan 
worden. De belangrijkste zaken die niet goed gaan, wat hiervan het gevolg is en wat hiervoor de oplossing is zijn daarom 
hieronder gegeven.  
 
Niet goed: Vaak wordt het vet aangezet en dan gelijk op 180 graden terwijl er nog geen verkoop is van snacks.  
Gevolg:   Dit zorgt ervoor dat het vet snel verouderd en vervangen moet worden dit is iedere keer 44 euro die wel 

met de snacks opgebracht moet worden. 
Oplossing:  Frituur aanzetten als er personen om een snack vragen. Als de frituur hierna een tijd niet wordt gebruik de 

temperatuur op 90 graden zetten of uit doen. 
 
Niet goed: Tijdens het frituren barsten er weleens producten open dit wordt vaak niet opgeruimd. 
Gevolg:  Dit zorgt ervoor dat het vet snel verouderd en vervangen moet worden dit is iedere keer 44 euro die wel 

met de snacks opgebracht moet worden 
Oplossing: Als tijdens het frituren producten openbarsten de restanten direct uit het vet halen. Ook de frituurmand 

schoonmaken. 
 
Niet goed:  Vaak vindt je in het voorraad hok of keuken lege dozen als er snacks, broodjes of snoep is aangevuld. 
Gevolg:  De volgende bardienst moet eerst deze rommel opruimen voordat ze echt aan hun bardienst kunnen 

beginnen. 
Oplossing: De doos plat maken en direct in de container buiten weggooien. Je mag het in je eigen bardienst 

verzamelen maar aan het einde van je bardienst de dozen weggooien. 
 
Niet goed: De koelkast wordt altijd aan het einde van de bardienst maximaal aangevuld,  
Gevolg: In de koelkast staan achterin dranken die tegen hun uiterste verkoop datum lopen. 
Oplossing: Aanvullen drank in de koelkast dit doen als de helft verkocht is. Coca cola gewoon en light staan gekoeld 

dus deze mag je bijna leeg verkopen voordat je aanvult. LETOP als je bijvult de nieuwe flesjes altijd 
achter de bestaande flesjes plaatsen 

 
Niet goed: Kratten met lege flesjes zijn gevuld met verkeerde flesjes. 
Gevolg: Degene die de kratten klaarzet voor de groothandel moet eerst alle kratten gaan controleren zonde van zijn 

tijd. Als dit niet gebeurd doet de groothandel dit maar betalen dan maar de helft van de statiegeld uit. 
Oplossing: Alle lege flesjes ongeacht kleur of merk in de coca cola krat plaatsen. Uitgezonderd de chocomel en fristi 

deze moet in de bruine krat en uiteraard bierflesjes deze moeten in de groene krat. 
 
Niet goed: Kapotte glazen in de glasbak. 
Gevolg: Verwondingen bij personen die de glasbak legen. 
Oplossing: Kapotte glazen direct in de vuilnisbak gooien.  
 
Niet goed: Niet schoonmaken en opruimen kantine en bij beëindiging bardienst 
Gevolg: Degene die de volgende dag de bardienst begint kan minimaal een halfuur besteden aan het opruimen en 

schoonmaken alles is aangekoekt en kleverig en moeilijk schoon te maken. 
Oplossing:  Maak altijd de volgende items schoon 

• Tosti apparaat, magnetron en koffie machine . 
• Vuilniszakken in keuken en bar zeker vervangen en in container doen. 
• Pak een kleine emmer en doe er sop in maak hiermee de Bar, Tapinstallatie en Keuken schoon. Vloer van 

keuken en bar dweilen als deze vies is.  
• Lege fust en kratten met lege flesjes achterin de kantine plaatsten. 

 
Niet goed: Volgende dag wordt geconstateerd dat nog diverse apparaten aanstaan of deuren niet op slot zijn. 
Gevolg Stank overlast in de sporthal en extra kosten gas water en elektriciteit en alarm melding.. 
Oplossing: Altijd de volgende items contoleren en uitzetten voordat je weggaat.. 
• Frituur, afwasmachine, geluid, enz. 
• Controleer alle
 

 buiten deuren in de kantine. (4 deuren) 

Auteurs:  
Kees Schaap, inkoper Kantinestichting  
Manuel van den Akker, voorzitter OnderOns 
 

 


	Aandachtspunten bardiensten
	Bij OnderOns worden er verplichte bardiensten gedraaid. Natuurlijk probeert iedereen deze zo goed mogelijk in te vullen en zijn we blij met deze inzet van onze leden. Echter, als je maar 3 keer per jaar bardienst draait is het logisch dat je niet alle...
	Gevolg Stank overlast in de sporthal en extra kosten gas water en elektriciteit en alarm melding..
	Oplossing: Altijd de volgende items contoleren en uitzetten voordat je weggaat..

